
シトラスでマリネした若鶏のグリル、メキシカンソース                                 

メカジキのグリル、⽣ハム、ラビゴットソース                                            

ブラックアンガス⽜ うちハラミのグリル                                                 

トマトと��のスパゲッティー                                                                  

�⽇のパスタ 〜スタッフにお尋ねください〜                                         

L O K A L  H O U S E  ランチセット 

下�のメインディッシュにチャバッタ、ミックスサラダ、コーヒー�は�茶がついています。          

L U N C H

         ローカルハウスバーガー

グリル野菜のミックスサラダ

（チャバッタ、スープ、コーヒー�は�茶付き） 

ローカルハウスバーガー 

（サラダ、コーヒー�は�茶付き）                   

和⽜ローストビーフ丼（サラダ、お味�汁付き）     

上�のメニューにデザートはいかがでしょうか�

�⽇のケーキ 〜スタッフにお尋ねください。�種�からよりお�びいただけます。〜     
��のフルーツ盛り�わせ                                                                                
アイスクリーム 下�よりお�きな�み�わせで。

 ２ ✖スクープ                                                                                                  
 ３ ✖スクープ                                                                                                   

バニラアイス、チョコレートアイス、ピスタチオアイス、ココナッツアイス、

柚�シャーベット、���シャーベット

        

     若鶏のグリル            メカジキのグリル        アンガス⽜ うちハラミのグリル       トマトと��のスパゲッティー

         グリル野菜のミックスサラダ

2,800円

2,000円

2,000円

2,700円

＋  700円

＋1,200円

＋  400円

＋  600円

ボンベッテ トリュフリゾット                                                                  

LOKAL HOUSEシグネチャーメニューの１つ。エグゼクティブシェフ アルド・キロイロの��地 イタリア・ブーリア州の�⼟料理 ”ボ

ンベッテ”、スパイスの�いたサラミ、モッツァレラチーズ、スカモルツァチーズを、脂に�徴のある⽢味をご��いただける�戸ポーク

の�ロース⾁で�き�み、串焼きスタイルでグリルしました。トリュフリゾット、グリル野菜と⼀�にお召し上がりください。

                       
1,800円

2,600円

2,600円

1,800円

2,000円

 ランチセットイメージ  

”ボンベッテ、トリュフリゾット”    


